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de - Pfanne/Pfannendeckel

Sicherheitshinweise und Warnungen

» Vor dem ersten Gebrauch Kochgeschirr mit Handgeschirrsptilmittel
reinigen (siehe Abschnitt "Reinigen und pflegen").

» Verwenden Sie das Kochgeschirr ausschlieflich im haushaltstiblichen
Rahmen zum Zubereiten und Warmbhalten von Speisen. Alle anderen
Anwendungsarten sind unzulassig.

» Heben Sie das Kochgeschirr zum Versetzen an.

» Wahlen Sie zur optimalen Nutzung des Kochgeschirrs eine/einen
Kochzone/Kochbereich/Kochflache mit passendem Durchmesser.

» Achten Sie auf eine ausreichende Bellftung wahrend des
Kochvorgangs.

> Griffe werden heiR, wenn sie direkter Hitze ausgesetzt sind (z.B. im
Backofen oder durch Gasflammen). Wenn Sie heiRRe Griffe beriihren,
verwenden Sie Topfhandschuhe oder Topflappen.

» Der Pfannendeckel ist nicht fir den Backofen geeignet.

» Verwenden Sie keine harten oder spitzen Gegenstande im
Kochgeschirr. Die Antihaftbeschichtung kann beschadigt werden.
Wir empfehlen Kiichenutensilien aus Silikon oder weichem Holz.
Driicken Sie Kochutensilien aus Holz nicht zu stark gegen die
Antihaftbeschichtung.

@
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de - Pfanne/Pfannendeckel

Reinigen und pflegen

m Das Kochgeschirr ist fir die Geschirrsplilmaschine geeignet.
Wir empfehlen eine Reinigung von Hand.

B Reinigen Sie nach dem Gebrauch das Kochgeschirr mit einem
feuchten Tuch oder einem weichen Schwamm in heiRem Spulwasser.
Beachten Sie die Angaben des Reinigungsmittelherstellers.

m Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.

m Entfernen Sie alle Riickstande von Reinigern, z.B. unter flieBendem
Wasser.

Nachkaufbares Zubehor

Der Pfannendeckel ist einzeln erhaltlich.

Miele bietet eine umfangreiche Auswahl an Kochgeschirr. Dieses wurde
in Bezug auf dessen Funktion und Malie perfekt auf die Miele Gerate
abgestimmt.

Detaillierte Informationen finden Sie auf der Miele Webseite.



en - Pan/pan lid

Warning and Safety instructions

» Clean the cookware with washing-up liquid before using it for the first
time (see “Cleaning and care”).

» This cookware is intended for domestic use only to cook food and
keep it warm. All other types of use are not permitted.

> Always lift cookware to move it.

> To get the best out of the cookware, select a cooking zone/cooking
area/hob surface with a suitable diameter.

» Adequate ventilation must be ensured when using the cookware.

» Handles get hot when exposed to direct heat (e.g. in the oven or
from gas flames). Wear oven gloves or pot holders when handling hot
cookware.

» The pan lid is not suitable for use inside the oven.

» Do not use hard or pointed objects in the cookware. This could
damage the non-stick coating. We recommend using kitchen utensils
made from silicone or soft wood. Do not press hard against the non-
stick coating when using kitchen utensils made from wood.



en - Pan/pan lid

Cleaning and care
B The cookware is dishwasher-safe. We recommend cleaning by hand.

m Clean the cookware after use in hot soapy water with a damp cloth

or a soft sponge. Please follow the cleaning agent manufacturer’s
instructions.

m Never use abrasive cleaning agents.

B Remove all traces of cleaning agent, e.g. under running water.

Optional accessories
The pan lid can be purchased separately.

Miele offers a wide range of cookware. These have all been optimised for
Miele appliances in terms of functionality and dimensions.

Detailed information is provided on the Miele website.
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®

bg - Turan/Kanak 3a TuraH

YkasaHusi 3a 6e30nacHoOCT 1 npeaynpexpeHuns

» lMpepw nbpsaTa ynotpeba nouvcrete CbaoBeTe 3a rOTBEHe C npenapar
3a pbuHO MueHe (BrxTe pasgen “MouncTsare n rpuxa’”).

> V3nonsBaiiTe cbooBeTe 3a rOTBEHE CaMO B OMALLIHWN YCIOBUS 3a
NPUroTBsIHE Ha ACTUSA 1 3a NOALbPXaHe Ha XpaHaTta Tonna. Beuuku
Opyrv BuooBe ynotpeba ca Hedonyctumu.

> 3a npemMecTBaHe BOUranTe CbOOBETE 3a FOTBEHE.

> 3a onTMMasnHoTo M3Mos3BaHe Ha CbaoBeTe 3a roTBeHe N3bepeTe 30Ha
3a roTBeHe/perynvpyema 3oHa 3a roteeHe/MoBbPXHOCT Ha KOT/IOHa C
NMOAXOASL, AMaMeTbp.

» OcurypeTe goctaTbyHa BEHTUMALMS MO BPeMe Ha npoLieca Ha roTBeHe.

> [pbxK1Te ce HaropeLysBaT, KOorato ca U3NOXEeHN Ha AMPeKTHa CUMHa
TonnuHa (Hanp. BbB dypHaTa UM Ha rasos niambk). Korato fokocsare
ropeLuuTe ApbXKW, N3MON3BanTe KYXHEHCKN PbKaBULM I KYXHEHCKHN
Kbpru.

> KanakbT 3a TUraH He e nogxodsiL, 3a ynotpeba BbB dpypHaTa.

» He nsnonssaiiTe TBbPOU NN OCTpU NpegMeTn B Cb40BETE 3a NOTBEHE.
HeBaﬂeI’IBaLLI,OTO NOKpUTHE MOXE Oa ce noBpenn. I'IperlopquaMe
[a ce N3non3BaTt KyXHEeHCKN NPUHagexXHOCTU OT CUNMTNKOH U MeKa
ObpBecuHa. He HaTuckarite TBbpOe CUNTHO ObPBEHUTE KYXHEHCKU
NPMHaONEeXHOCTU KbM He3asienBaLloTo NokpuTtune.

@
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bg - Turan/Kanak 3a TuraH

MouncrTBaHe n rpmxa

| C'b,EI,OBeTe 3a roteBeHe ca nogxoasuin 3a Nno4YncTeaHe B CbaoOMUANHA
MalluHa. I'IperlopquaMe PBbYHO NOYUCTBaAHE.

m Crieq ynotpeba noyncTBaiite cbgoBeTe 3a roTBeHe C BlaxkHa Kbpra
nnu ¢ rbba nopg, Tonna Boga 3a MveHe. CnasBaiiTe ykasaHuaTa Ha
npon3BoaMTeSNsl HA MOYMCTBALLMS Mpenapar.

® He nanonseaiite abpasmsHM NOYMCTBALLM NpenapaTy.

B OTCTpaHsBaiiTe BCUMYKM OCTaTbLUM OT MOYMUCTBALLM NpenapaTtu, Hanp.
nof Teyalla Boga.

[oMb/HUTENHO 3aKyrnyBaHU aKcecoapu

KanakbT 3a TvraH ce npegnara otoesnHo.

Miele npepnara 6orat nsbop ot cbooBe 3a rotBeHe. 1o cBoaTa byHKUMS
1 pasMepw Te ca nepdeKkTHO cbrnacyBaHu ¢ ypeauTe Ha Miele.

MoppobHa nHdopMauus e HamepuTe Ha yebcaita Ha Miele.



®

ca - Tapa de paella/paella

Instruccions de seguretat i adverténcies

> Abans del primer Us, netegeu els estris de cuina amb detergent per
rentar plats a ma (vegeu la seccié "Neteja i cura").

» Utilitzeu els estris de cuina només en entorns domeéstics normals
per preparar i mantenir els aliments calents. No es permet la resta
d'aplicacions.

» Aixequeu l'estris de cuina per moure'l.

» Per a un Us optim dels estris de cuina, seleccioneu una zona de
coccié/zona de coccid/superficie de coccié amb un didametre adequat.

» Assegureu-vos que hi hagi prou ventilacié durant el procés de coccié.

> Les nanses s'escalfen quan s'exposen a la calor directa (per exemple,
al forn o a les flames de gas). Si toqueu les nanses calentes, utilitzeu
guants de forn o agarradors.

> La tapa de la cassola no és apta per al forn.

» No utilitzeu objectes durs o punxants als estris de cuina. El
recobriment antiadherent es pot danyar. Recomanem estris de cuina
de silicona o fusta tova. No premeu massa els estris de cuina de fusta
contra el recobriment antiadherent.



®

ca - Tapa de paella/paella

Netejar i mantenir

m Els estris de cuina sén adequats per al rentavaixelles.
Recomanem netejar a ma.

m Després del seu Us, netegeu els estris de cuina amb un drap humit o
una esponja suau amb aigua calenta i sabd. Seguiu les instruccions
del fabricant de I'agent de neteja.

m No utilitzeu productes de neteja abrasius.

m Traieu tots els residus de neteja, per exemple, sota I'aigua corrent.

Accessoris disponibles
La tapa de la paella esta disponible individualment.

Miele ofereix una amplia seleccié d'estris de cuina. Aixo s'ha adaptat
perfectament als electrodoméstics Miele pel que fa a la seva funcid i
dimensions.

Podeu trobar informacié detallada al lloc web de Miele.
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cs - Panev/poklice na panev

Bezpecnostni pokyny a varovna upozornéni

» Pred prvnim pouZitim vycistéte varné nadobi Cisticim prostfedkem na
ruéni myti (viz odstavec ,,Cidténi a oSetfovani*).

» Pouzivejte varné nadobi vyhradné v domdacnosti k pfipravé jidel
a udrzovani jejich teploty. V8echny ostatni zplsoby pouziti jsou
nepfipustné.

» Varné nadobi pfi pfemistovani zvedejte.

> Pro optimalni vyuziti varného nadobi zvolte varnou zénu/varnou
oblast/varnou plochu vhodného priméru.

» Dbejte na dostatecné vétrani béhem vareni.

» Pokud jsou Uchyty vystaveny pfimému horku (jaké vytvafi napt. pedici
trouba nebo plynové plameny), zahfeji se na vysokou teplotu. Kdyz se
dotykate horkych dchytd, pouzivejte rizné chiapky na horké hrnce.

» Poklice na panev neni vhodna do pecici trouby.

» Ve varném nadobi nepouzivejte tvrdé nebo $picaté predméty. Mohou
poskodit nepfilnavy povrch. Doporucujeme kuchyriské nacini ze
silikonu nebo mékkého dreva. Dievéné kuchyrské nacini netlacte na
nepfilnavy povrch pfili§ velkou silou.

@
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cs - Panev/poklice na panev

Cisténi a o$etfovani
m Varné nadobi je vhodné k ¢isténi v myéce nadobi.
Doporucujeme ruéni ¢isténi.

B Po pouziti vyCistéte varné nadobi vihkou utérkou nebo mékkou houbou
v horké vodé. Dbejte udajl vyrobce &isticiho prostredku.

m Nepouzivejte drhnouci Cistici prostredky.

m Odstranite veskeré zbytky Cisticich prostfedkd, napr. pod tekouci
vodou.

PrisluSenstvi k dokoupeni

Poklice na panev je k dostani samostatné.

Miele nabizi bohaty vybér varného nadobi. Co do funkce a rozmérl bylo
dokonale pfizplsobeno pfistrojim Miele.

Podrobné informace najdete na webové strance Miele.



da - Pande/pandelag

Rad om sikkerhed og advarsler

> Renggr kogegrejet inden farste brug med opvaskemiddel til opvask i
h&nden (se afsnittet Rengering og vedligeholdelse).

» Brug kun kogegrejet i almindelig husholdning til tilberedning og
varmholdning af mad. Det er ikke tilladt at anvende det til andre
formal.

> Loft kogegrejet, hvis det skal flyttes pa kogepladen.

> Veelg til optimal anvendelse af kogegrejet en kogezone/et kogeomrade/
en kogeflade med passende diameter.

» Sorg for tilstraekkelig ventilation under madlavningen.

» Grebene bliver varme, hvis de udseettes for direkte varme (fx i ovn eller
af gasflammer). Anvend grillhandsker eller grydelapper ved berering af
varme greb.

> Pandelaget er ikke egnet til ovn.

» Anvend ingen harde eller spidse genstande i kogegrejet. Non-stick-
belzegningen kan blive beskadiget. Vi anbefaler kakkenredskaber af
silikone eller blgdt tree. Tryk ikke for hardt mod non-stick-belaegningen
med treeredskaberne.



da - Pande/pandelag

Rengering og vedligeholdelse

m Kogegrejet er egnet til opvask i opvaskemaskine.
Vi anbefaler renggring i handen.

B Renggr kogegrejet efter brug med en fugtig klud eller en blgd svamp i
varmt vand med opvaskemiddel.
Folg anvisningerne fra producenten af opvaskemidlet.

m Anvend ikke skurende renggringsmidler.

B Fjern alle rester af opvaske-/rengeringsmiddel, fx under rindende vand.

Ekstratilbehor
Pandelaget kan kebes separat.

Miele tilbyder et omfangsrigt udvalg af kogegrej. Dette er bade med
hensyn til funktion og sterrelse perfekt tilpasset til Mieles produkter.

Se Miele.dk for yderligere informationer.



®

el -Tnyavi/Kamndki tnyavio0

Ynobeielq aocdaleiag

» [pwv amo v mpwtn xpron kabapioTe Ta YayELPLKA OKEUN g
amoppuTtavtikd mdtwy yia AUotpo oto xpt (BAéme evotnta
«KaBaplopog kat dpovtida»).

» XPnOLUOTIOLEITE TA PAYELPLKA OKEUN ATIOKAELOTIKA KAL JOVO LA OLKLAKA
XPNON KAL yLa TNV TTApaoKeUn KAl To {gotapa dayntwv. Omotadnmote
AAAN xprion amayopeveTaL.

» Avaonkwvete (Unv Ta cépvete emdvw otnv emidAVELQ) TA HAYELPIKA
oKeun, otav toug aMalete B£an.

> Ta tn BEAtotn anddoon Tou payelptkol okevoug, eTthé€te pia Lwvn/
Tteploxf/eTipAveLa payelpépatog e KatdAnAn Sidpetpo.

» Dpovrtiote va aepileTal EMAPKWG O XWPOG KATd TO payeipepa.

> Ot NaBég urtepBeppaivovtal, otav ektibevral oe ameubeiag Bepudtnta
(rt.x. oTov dpoUlpvo A amo T PAGya oTig eotieg agpiov). Na va rdoete
g uttepBeppeg AaBEg, xpnotuoToleite Tupdvtoxa yavtia kouldivag n
mdotpeg koulivag.

» To kamakt tyavioL dev givat katdAAnAo yla xprion otov Gpoupvo.

» Mnv xpnolpottoleite okANPA ) aXpnEd avIKEJEVA OTO Hayelpkd
OKeLOG. H avTtikoMNTKn eTtioTpwon Propel va kataotpadel.
Juviotoupe epyaleia koulivag ato otAkovn 1 paAako EUAo. Mnv
miEdete ta EVAva epyaleia koulivag TTOAU duvatd avw otnv
avTIKOANTIKA eTtioTpwon.

@
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el -Tnyavi/Kamdki tnyaviol

Ka@apiouog kat ppovtida

B To payelpkd okeVog gival KATAAANAO yia TIAUGLUO OTO TTAUVTHPLO
TUATWV. ZUVIOTOUPE WOTOOO0 TIAUCLUO OTO XEPL.

B Metd tn xprion kaBapiote To payelpkd okeVOG Pe €va Lypo Ttavi r Ye
HaAak6 odouyydpt KAt KAUTO CATTOUVOVEPO.
AapBavete urtdown T 0dnyieq Tou KATAOKELAOTH TOU KABAPLOTIKOU.

B Mnv xpnolottoleite okAnpd KaBapLoTika.

B ATopakpUVETE OAA TA UTTOAEIUPATA OTIOPPUTIAVTLKWY, TL.X. EETAEVOVTAG
KATW amd TPEXOUPEVO VEPO.

MpooOeta e§aptipata

To kamakt tnyavioL dlatiBetal pepovwpéva.

H Miele mpoodépel pla peydAn ykapa yayelplkwy okeuwv. Eival télela
TIPOCAPUOCPEVA, WG TIPOG TN AELTOUPYia KAl TLG SLOOTACELG TOUG, OTLG
ouokeugg Miele.

Avalutikég Anpodopieg Ba Bpeite otnv Lotooehidba tng Miele.



et - Pann / pannikaas

20

Ohutusjuhised ja hoiatused

» Enne esimest kasutamist puhastage keedundud néudepesuvahendiga
(vt jaotist “Puhastamine ja hooldus”).

» Kasutage keedundud vaid kodumajapidamises tavaparasel viisil
toitude valmistamiseks ja soojashoidmiseks. Mis tahes muul viisil
kasutamine on keelatud.

» Keedundu imberpaigutamiseks tdstke see pliidilt.

> Keedunou optimaalseks kasutamiseks valige sobiva labim&dduga
keedutsoon / keeduala / keeduplaat.

> Jalgige toiduvalmistamise ajal, et ventilatsioon oleks piisav.

> Kaepidemed muutuvad kuumaks, kui neile mdjub otsene kuumus
(nt kiipsetusahi vai gaasileegid). Kuumade kéepidemete puudutamisel
kasutage pajakindaid voi pajalappe.

» Pannikaas ei sobi kiipsetusahjus kasutamiseks.

» Arge kasutage keedundus kévasid ega teravaotsalisi esemeid.
Nakkumisvastane pind vdib kahjustada saada. Soovitame silikoonist
v8i pehmest puidust kédgitarvikuid. Arge suruge puidust kddgitarvikuid
liiga tugevalt vastu nakkumisvastast pinda.

@



et - Pann / pannikaas

Puhastamine ja hooldus

m Keedundud tohib pesta nGudepesumasinas.
Soovitame puhastada kasitsi.

m Pérast kasutamist puhastage keedundud pehme lapi v&i pehme kéasna
abil kuumas pesuvees. Jargige puhastusvahendi tootja juhiseid.

m Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.

B Eemaldage koik puhastusvahendi jaagid, nt voolava vee all.

Juurdeostetavad tarvikud
Pannikaas on saadaval eraldi.

Miele pakub rikkalikku keedundude valikut. Need on funktsioonide ja
mddtmete poolest taiuslikult kohandatud Miele seadmetele.

Uksikasjaliku teabe leiate Miele veebilehelt.

21
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®

es - Sartén/Tapa de sartén

Advertencias e indicaciones de seguridad

> Lavar el recipiente de coccion con lavavajillas liquido antes del primer
uso (ver el apartado «Limpieza y mantenimiento»).

» Utilizar el recipiente de coccién exclusivamente en entornos
domésticos para preparar y mantener calientes los alimentos.
Estd prohibido cualquier otro tipo de utilizacion.

» Levantar el recipiente de coccién para moverlo de sitio.

» Para un uso 6ptimo del recipiente de coccidn, escoger el area, zona o
superficie de coccion con el didmetro adecuado.

> Asegurarse de que hay suficiente ventilacion durante el proceso de
coccion.

> Los mangos se calientan si se exponen directamente al calor (p. €j. en
el horno o por llamas de gas). Usar guantes de cocina o agarraderas
para tocar mangos calientes.

> La tapa de la sartén no es adecuada para el horno.

» No utilizar objetos duros ni puntiagudos en el recipiente de coccién.
Se podria dafiar el acabado antihuellas. Recomendamos usar
utensilios de silicona o de madera blanda. No apretar con demasiada
fuerza los utensilios de cocina de madera contra el acabado
antihuellas.

@
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es - Sartén/Tapa de sartén

Limpieza y mantenimiento

m El recipiente de coccidn es apto para el lavavajillas.
Recomendamos su lavado a mano.

m Después de usarlo, limpiar el recipiente de coccién con un pafio
himedo o una esponja suave en agua caliente.
Tener siempre en cuenta las indicaciones del fabricante.

m No utilizar ninglin producto para la limpieza que sea abrasivo.

m Eliminar los restos de detergente, p. ej., bajo el grifo de agua corriente.

Accesorios especiales
La tapa de la sartén se puede comprar por separado.

Miele ofrece una amplia gama de recipientes de coccién. Este ha sido
adaptado a la perfeccién a los electrodomésticos Miele en cuanto a
funcionamiento y dimensiones.

Hay informacion detallada disponible en la pagina web de Miele.

23
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fi - Pannu/pannun kansi

Tarkeita turvallisuusohjeita

> Pese valmistusastiat ennen ensimmaistéa kayttokertaa
kasiastianpesuaineella (ks. kohta Puhdistus ja hoito).

» Valmistusastiaa saa kayttaa ainoastaan kotitalouksissa ja
kotitalouksien kaltaisissa ymparistoissa ruokien valmistukseen ja
lampiméanéapitoon. Kaikenlainen muu kaytto on kiellettya.

» Kun siirrdt valmistusastioita keittotasolla, nosta aina astia irti tasosta.

» Saat valmistusastiasta parhaan hyodyn, kun asetat sen halkaisijaltaan
sopivan kokoiselle keittoalueelle.

» Huolehdi riittdvasta tuuletuksesta ruoanvalmistuksen aikana.

» Kahvat tulevat kuumiksi, jos ne altistuvat suoralle lammdlle
(esim. uunissa tai kaasukeittotasolla). Tartu kuumiin kahvoihin vain
patakintailla tai pannulapuilla.

» Pannun kantta ei saa laittaa uuniin.

» Ala kayta valmistusastioiden kanssa mitaan kovia tai teravia vilineita.
Astioiden tarttumaton pinnoite voi vaurioitua. Suosittelemme
silikonisia tai pehmedsta puusta valmistettuja keittiovalineita.

Al3 paina puisia keittidvalineita liian voimakkaasti tarttumatonta
pinnoitetta vasten.

@



fi - Pannu/pannun kansi

Puhdistus ja hoito

B Valmistusastian voi pesté astianpesukoneessa.
Suosittelemme kuitenkin kasinpesua.

m Pese valmistusastia kdyton jalkeen kuumassa astianpesuainevedesséa
pehmealla liinalla tai sienelld. Noudata pesuainevalmistajan ohjeita.

m Ala kdyta hankaavia puhdistusaineita tai -valineita.

B Huuhtele pesuainejadgmat pois huolellisesti esim. juoksevalla vedell.

Erikseen ostettavat lisdvarusteet
Pannun kannen voi ostaa myés erikseen.

Mielelld on laaja valikoima valmistusastioita. Ne sopivat toiminnaltaan ja
mitoiltaan taydellisesti Mielen laitteisiin.

Yksityiskohtaisia tietoja I6ydat Mielen verkkosivuilta.

25
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fr - Poéle/couvercle de poéle

Consignes de sécurité et mises en garde

» Avant la premiére utilisation, nettoyer les ustensiles de cuisine avec un
produit vaisselle a la main (voir section « Nettoyage et entretien »).

» Utilisez I'ustensile de cuisine exclusivement dans le cadre domestique
pour la préparation et le maintien au chaud de vos plats. Tout autre
usage est a proscrire.

» Soulevez vos ustensiles de cuisine avant de les déplacer.

» Pour une utilisation optimale des ustensiles de cuisine, choisissez
une/des zone(s) de cuisson/plan de cuisson au diamétre adapté.

> Veillez a ce que la ventilation soit suffisante pendant la cuisson.

> Les poignées deviennent chaudes lorsqu'elles sont exposées a une
chaleur directe (par exemple dans un four ou par des flammes de gaz).
Si vous touchez des poignées chaudes, utilisez des gants de cuisine
ou des maniques.

> Le couvercle de la poéle ne convient pas pour le four.

> N'utilisez pas d'objets durs ou pointus dans les ustensiles de
cuisine. Le revétement anti-adhésif peut étre endommagé. Nous
recommandons d'utiliser des ustensiles de cuisine en silicone ou en
bois tendre. N'appuyez pas trop fort les ustensiles de cuisine en bois
contre le revétement anti-adhésif.

26
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fr - Poéle/couvercle de poéle

Nettoyage et entretien

B Les ustensiles de cuisine sont adaptés au lave-vaisselle. Nous
recommandons un nettoyage a la main.

m Apres utilisation, nettoyez les ustensiles de cuisine avec un chiffon
humide ou une éponge douce dans de I'eau de vaisselle chaude.
Veuillez suivre les instructions du fabricant du produit nettoyant.

m N'utilisez pas de produit a récurer.

m Eliminez tous les résidus de produits de nettoyage, par exemple sous
|'eau courante.

Accessoires en option

Le couvercle de la poéle est vendu séparément.

Miele propose un vaste choix d'ustensiles de cuisine. Ces derniers sont
parfaitement adaptés aux appareils Miele par leurs fonctions et leurs
dimensions.

Vous trouverez des informations détaillées sur le site Internet Miele.
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hr - Tava/Poklopac za tavu
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Sigurnosne napomene i upozorenja

> Prije prve uporabe posude za kuhanje operite uobi¢ajenim sredstvom
za ruéno pranje posuda (pogledaijte poglavlje ,,Cid¢enje i odrzavanje”).

» Posude za kuhanje upotrebljavajte isklju¢ivo u ku¢anstvu za pripremu
i odrzavanje topline jela. Ne dozvoljava se niti jedan drugi nacin
primjene.

» Podignite posude kod pomicanja.

» Za optimalno koriétenje posuda za kuhanje odaberite zonu za kuhanje/
podrugje za kuhanje/povrsinu za kuhanje odgovarajuc¢eg promjera.

» Pazite na dovoljno provjetravanje tijekom kuhanja.

» Rucke postaju vrucée ako su izloZene izravnoj toplini (primjerice u
peénici ili plinskom plamenu). Ako dodirujete vruée ru¢ke koristite
rukavice za lonce ili drzace za lonce.

» Poklopac za tavu nije namijenjen uporabi u pecnici.

» U posudu za kuhanje ne upotrebljavajte krute ili Siljaste predmete.
Mozete ostetiti sloj protiv prianjanja. Preporu¢ujemo kuhinjski pribor
od silikona ili mekog drva. Pribor za kuhanje od drveta nemojte prejako
pritiskati uz sloj protiv prianjanja.
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hr - Tava/Poklopac za tavu

Ciséenje i odrzavanje
m Posude za kuhanje prikladno je za pranje u perilici posuda.

Preporucujemo ru¢no pranje.

m Posudu za kuhanje nakon uporabe ocistite vlaznom krpom ili mekom
spuzvicom s vruéom vodom.
Pridrzavajte se uputa proizvodaca sredstva za ¢iSéenje.

m Nemojte upotrebljavati abrazivna sredstva za ¢i§éenje.

m Sve ostatke sredstva za pranje uklonite pod primjerice teku¢om
vodom.

Dodatni pribor

Poklopac za tavu dostupan je zasebno.

Miele nudi veliki izbor posuda za kuhanje. Isto je savr§eno uskladeno po
pitanju funkcija i dimenzija na Miele uredaje.

Iscrpne informacije pronadi ¢ete na Miele internetskoj stranici.
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hu - Serpeny&/serpenyéfedél

30

Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

> Az els6 haszndlat el6tt tisztitsa meg a f6z6edényeket kézi
mosogatészerrel (lasd a ,Tisztitas és dpolas” cim(i részt).

> A f6z6edényt kizardlag haztartasi keretek kdzott hasznalja ételek
elkészitésére és melegen tartasara. Egyéb felhasznaldsi médok nem
megengedettek.

> Athelyezéskor emelje fel a f6z6edényt.

> Valasszon megfelels atmérdjii f6z6z4nat/fézéfeliiletet a f6z8edény
optimalis kihasznalasa érdekében.

> Biztositsa a megfeleld szell6zést a f6zési folyamat soran.

> A fogantyuk forréak lesznek, ha kdzvetlen hének vannak kitéve (pl. a
stt6ben vagy gazlangok éltal). Ha forré fogantyuhoz ér, hasznéljon
siit6kesztylt vagy edényfogot.

> A serpenyé fedele nem alkalmas a siitébe.

» Ne hasznéljon kemény vagy hegyes targyakat a f6z6edényben. A
tapaddsmentes bevonat megsériilhet. Szilikonbdl vagy puha fabol
készilt konyhai eszkozoket ajanlunk. A fabdl készilt eszkozoket ne
nyomja tul er6sen a tapaddsmentes bevonathoz.
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hu - Serpeny&/serpenyéfedél

Tisztitas és apolas
m A f6z6edény mosogatdogépben tisztithato.
Ajanljuk a kézzel torténd tisztitast.

B Hasznalat utdn nedves ruhaval vagy forré mosogatdvizbe martott puha
szivaccsal tisztitsa meg a f6z6edényt.
Vegye figyelembe a tisztitdszer gyartdjanak utasitasait.

m Ne hasznéljon karcolé mosogatdszert.

m Tavolitson el minden mosogatészer-maradvanyt pl. folyd viz alatt.

Utélag megvasarolhaté tartozékok
A serpenyéfedél kiilon kaphaté.

A Miele nagy valasztékban kinal f6z6edényeket. Ezeket a funkcionalitds
és a méret szempontjabdl pontosan a Miele készilékekhez tervezték.

Tovabbi részleteket a Miele weboldalan talal.
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32

Indicazioni per la sicurezza e avvertenze

» Prima di utilizzare per la prima volta le stoviglie di cottura, lavarle con
detersivo per piatti (v. paragrafo “Pulizia e manutenzione”).

» Utilizzare le stoviglie di cottura esclusivamente in ambito domestico
per preparare e tenere in caldo le pietanze. Qualsiasi altro impiego non
€ ammesso.

> Per spostare le stoviglie di cottura si consiglia di sollevarle.

> Per un uso ottimale delle stoviglie di cottura, scegliere una zona/ area/
superficie di cottura con un diametro adeguato.

» Accertarsi che durante il procedimento di cottura via sia un'aerazione
sufficiente.

> Le maniglie diventano molto calde se esposte al calore diretto (p.es.
in forno o attraverso la fiamma del fornello a gas). Prima di toccare le
maniglie molto calde, indossare dei guanti da forno o utilizzare delle
presine.

» |l coperchio per padella non é adatto all'utilizzo in forno.

» Non utilizzare oggetti duri o appuntiti all'interno delle stoviglie
di cottura. Il rivestimento antiaderente puo danneggiarsi.
Raccomandiamo utensili da cucina in silicone o legno morbido.
Non esercitare una eccessiva pressione con gli utensili in legno sul
rivestimento antiaderente.
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it - Padella/Coperchio padella

Pulizia e manutenzione

m Le stoviglie di cottura sono idonee al lavaggio in lavastoviglie.
Siraccomanda tuttavia un lavaggio manuale.

m Dopo l'uso, pulire le stoviglie di cottura con un panno umido o una
spugna morbida e sciacquare con acqua calda.
Osservare le indicazioni del produttore del detergente.

m Non utilizzare spugne abrasive o detergenti aggressivi.

m Eliminare tuttii residui di detergente, p.es. sotto acqua corrente.

Accessori surichiesta
E possibile acquistare singolarmente il coperchio per padella.

Miele offre un'ampia scelta di stoviglie per la cottura. Queste si
adattano perfettamente agli elettrodomestici Miele per la loro
funzione e per le misure.

Informazioni dettagliate sono presenti sul sito Miele.
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It - Keptuvé / keptuvés dangtis

Saugos nurodymai ir jspéjimai

> Prie$ pirmajj naudojima maisto ruosimo indus reikia iSplauti, naudoti
indy ploviklj (zr. poskyrj “Valymas ir prieziara”).

» Maisto ruosimo indus naudokite tik buityje, patiekalams ruosti ir
Sildyti. Bet koks kitas naudojimas yra draudziamas.

> Jei norite perkelti puodg, jo nestumkite.

» Kad maisto ruosimo indai bity naudojami tinkamai, pasirinkite
tinkamo skersmens kaitviete, maisto ruo§imo zong, maisto ruosimo
pavirsiy.

» Kol vyksta maisto ruoSimo procesas, pasirtpinkite tinkamu védinimu.

» Rankenos jkaista, jeigu jos yra tiesiogiai veikiamos kar$¢io
(pvz., orkaitéje arba ant dujinés viryklés). Jeigu lieCiate karstas
rankenas, muvékite pirstines arba puodkéles.

> Keptuvés dangcio negalima déti j orkaite.

» Maisto ruoSimo indams plauti nenaudokite kiety arba smailiy daikty.
Galite pazeisti nelimpandig dangg. Mes rekomenduojame naudoti
silikoninius arba mink$tos medienos virtuvés reikmenis. Mediniy
virtuvés reikmeny per stipriai nespauskite prie nelimpancios dangos.
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It - Keptuvé / keptuvés dangtis

Valymas ir priezilra

B Maisto ruosimo indus galima plauti indaplovéje.
Mes rekomenduojame plauti rankomis.

B Panaudotus maisto ruoSimo indus iSplaukite Siltame vandenyje
sudrékinta Sluoste arba minksta kempinéle.
Vadovaukités ploviklio gamintojo nurodymais.

m Nenaudokite Sveitimo priemoniy.

m Prie$ plaudami pasalinkite visus maisto likucius, pvz., po tekanciu
vandeniu.

Papildomai jsigyjami priedai

Keptuvés dangtis jsigyjamas atskirai.

“Miele” sidlo platy maisto ruo8imo indy asortimenta. Indy funkcijos ir
matmenys tobulai pritaikyti “Miele” prietaisams.

I§samesné informacija apie atskirus produktus pateikta “Miele” interneto
svetainéje.
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kk - Tabara/Taba kaknasbl
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EckepTy XaHe Kayinciagik Hyckaynapbl

> Anfall peT nanganaHy angpliHOa, biablICTapAbl XyyFa apHanfaH
CyWbIKTbIKNEH TasanaHpi3 («Tazanay >xeHe KyTiM >xacay» GenimiH
KapaHpl3).

> blpobicTap Tek TaMak faribiHOay )XaHE OHbl Xblifbl YCTay MaKcaTbiHOa

TYPMBbICTbIK, NalganaHyfa apHanfaH. bapnbik 6acka nanganaHy
TypnepiHe xon bepinmMeingi.

> blopICTbl XbINXKbITY YLUIH 8pKaLlaH OHbl KeTepin KOMbIHbI3.

> blabicTaH XaKcbl HOTVKE any yLUiH AuaMeTpi cakec KeneTiH nicipy
anaHpbIH/Micipy aiiMaFbiH/OTTbIKTAp NaHeniHiH 6eTiH TaHaaHbI3.

> blpbicTapopl napanaHy KesiHge aiTaprblKTan XXengeTy Kaxer.

> TyTkanap Tikenei kpiayra (Mbicasbl, MeLITe HEMECE ras XasblHbIHaH)
acep eTkeHae Kbi3bin 6acTangpl. blCTbIK, biobICTAPMEH XXYMbIC
icTereHge neLke apHasfFaH KonfFanTapabl HemMece KacTper
YCTafbILLTAPbIH KWiM anblHpbl3.

» KacTpenpniH kaknafbl NeLTiH, iLLiHAe NanpanaHyfa xapamcbl3.

> blabic-askTbl NanpanaHFaH kesae, KaTTbl HEMece eTKip 3aTTapabl
nanpanaH6aHbi3. Kyiikke Kapcbl XabblHabl 3aKbiMaaybl MyMKIiH.
CUNVKOHHAaH HEMeCe XXYMCaK, afaLlTaH XacasfaH ac yi kepek-
XapakTapblH NanganaHygpl ycbiHambl3. AfalLTaH xacasfaH acynnik
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kk - Tabara/Taba Kaknafbl

Kepek-XapaKkTapblH NaiganaHfaH kesae Kyinikke Kapcbl >xabblHabl
KaTTbl bacnaHbl3.
Tasanay XaHe KyTiM Xacay

B blgbicTapp! biAbIC XYFbILL MalLMHaOa Xyyfa 6onagpl.
KonmeH Tazanaygbl yCcbiHaMbI3.

m blobicTapabl konpaHfaHbin 60FaH CoH, cabblHApl bICTIK CYAa AbIMKbII
LybepekneH HemMece XXyMcak, rybkameH TasanaHpis.
TasanafblLll Kypan eHAipyLUiCiHIH, HyCKaynapblH OpbIHOAHbI3.

B EwkallaH abpasuBTi XyfbilL 3aTTapabl NanganaHbaHbi3.

B Mblicanbl, afbin TypFaH Cyaa XYyFbill 3aTTblH, 6GapbIkK, i34epiH wawbin
TacTaHbl3.

KocbiMLIa KepeKk-)kapakTap

KacTpen kaknafbiH 6enek caTbin anyra 6onagbl.

Miele komMnaHWsCH biopICTapAbIH, YIKEH TaH4aYbIH YCbIHAbI.
OnappbiH, 6apnbiFbl PyHKLUMOHANAbIFbI MEH Kenemi bolbiHwa Miele
KypblnfbliapbiHa OHTaNNaHObIPbIIFaH.

Tonblk, aknapaTtTbl Miele koMnaHuACbIHbIH, BEO-caiTbiHaa anyra 6bonagbl.

@
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Iv - Panna / pannas vaks

42

Drosibas noradijumi un bridinajumi

» Pirms pirmas lietoSanas reizes nomazgajiet édiena gatavosanas
traukus ar mazgasanai ar rokam paredzétu trauku mazgasanas lidzekli

(skatiet sadalu “Tiri8ana un kop$ana”).

> Lietojiet édiena gatavosanas traukus tikai édiena gatavo$anai un
édiena siltuma saglabasanai majas apstaklos. Nekadi citi lietoSanas
veidi nav pielaujami.

> Lai parvietotu édiena gatavoSanas traukus, paceliet tos.

» Optimalai édiena gatavosanas trauku izmantos$anai izvélieties
gatavo$anas zonu / gatavo$anas virsmu ar atbilstoSu diametru.

» Parliecinieties, ka gatavo$anas procesa laika ir pietiekama ventilacija.

> Rokturi sakarst, ja tie ir paklauti tie$ai karstuma (pieméram,
cepesdkrasns vai gazes liesmas) ietekmei. Lai pieskarties karstiem
rokturiem, lietojiet virtuves cimdus vai virtuves dranu.

» Pannas vaks nav piemérots cepeskrasnij.

> Nelietojiet édiena gatavoSanas traukos cietus vai asus priek§metus.
Tadéjadi var tikt bojats piedegumdrosais parklajums. leteicami
silikona vai miksta koka virtuves piederumi. Nespiediet koka virtuves
piederumus parak spécigi pret piedegumdroso parklajumu.

@



Iv - Panna / pannas vaks

Tiri$ana un kop$ana

m Ediena gatavo$anas traukus var mazgat trauku mazgajamaja masina.
leteicama mazgasana ar rokam.

m Péc lietoSanas mazgajiet édiena gatavoSanas traukus ar karstu tGdeni
un mitru dranu vai mikstu stkli.
Nemiet véra tirisanas lidzekla razotaja noradijumus.

m Neizmantojiet abrazivus tiriSanas lidzek]us.

m Visus tiriSanas lidzekla atlikumus notiriet, pieméram, tekosa adent.

Atseviski pasttami piederumi
Pannas vaku var iegadaties atseviski.

Miele piedava plasu édiena gatavo$anas trauku izvéli. To funkcijas un
izméri pilniba atbilst lietoSanai Miele iericés.

Sikaka informacija ir pieejama Miele timeklvietné.
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nl - Pan/pannendeksel

Veiligheidsinstructies en waarschuwingen

> Reinig de pannen voor het eerste gebruik met een handafwasmiddel
(zie de paragraaf “Reiniging en onderhoud”).

» Gebruik de pannen uitsluitend in huishoudelijke situaties voor het
bereiden en warmhouden van gerechten. Gebruik voor andere
doeleinden is niet toegestaan.

» Til pannen op als u ze wilt verplaatsen.

> Kies een kookzone/kookgedeelte/kookopperviak met de juiste
diameter om de pannen zo optimaal mogelijk te gebruiken.

» Zorg voor voldoende ventilatie tijdens het koken.

» Grepen worden heet als ze worden blootgesteld aan directe hitte (bijv.
in de oven of door gasvlammen). Als u hete grepen moet aanraken,
gebruik dan ovenwanten of pannenlappen.

» De pannendeksels zijn niet geschikt voor de oven.

» Gebruik geen harde of scherpe voorwerpen in de pannen. De anti-
aanbaklaag kan beschadigd raken. Wij adviseren keukengerei van
siliconen of zacht hout. Druk houten kookgerei niet te hard tegen de
anti-aanbaklaag.
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nl - Pan/pannendeksel

Reiniging en onderhoud

m De pannen zijn geschikt voor reiniging in de vaatwasser.
Wij adviseren om ze met de hand te reinigen.

B Reinig de pannen na het gebruik met een vochtige doek of een zachte
spons in heet water met afwasmiddel.
Volg de aanwijzingen van de fabrikant van het reinigingsmiddel op.

m Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen.

m Verwijder alle resten van reinigingsmiddelen, bijv. onder stromend
water.

Bij te bestellen accessoires

Het pannendeksel is apart verkrijgbaar.

Miele biedt een omvangrijke keuze aan pannen. Zij zijn qua functie en
afmetingen perfect afgestemd op de Miele apparatuur.

Gedetailleerde informatie vindt u op de website van Miele.
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no - Stekepanne/lokk

46

Sikkerhetsregler

> Rengjar kokekar med handoppvaskmiddel fer ferste gangs bruk
(se avsnitt «Rengjering og stell»).

» Bruk kokekar utelukkende i rom hvor det normalt foretas tilberedning
og varmholding av mat. All annen bruk er ikke tillatt.

> Laft kokekaret nar du skal flytte pa det.

» Velg kokesone/kokeomréde med passende diameter, for & utnytte
kokekaret optimalt.

» Sorg for tilstrekkelig lufting under tilberedningsprosessen.

» Handtak blir varme nar de utsettes for direkte varme (f.eks. i
stekeovnen eller fra gassflammer). Bruk grytevotter eller -kluter
dersom du bergrer varme handtak.

> Lokket er ikke egnet for stekeovn.

> lkke bruk harde eller spisse gjenstander i kokekaret. Slippbelegget kan
bli skadet. Vi anbefaler kjskkenutstyr av silikon eller mykt tre. lkke trykk
kjokkenutstyr av tre for hardt mot slippbelegget.



no - Stekepanne/lokk

Rengjering og stell

m Kokekaret er egnet for oppvaskmaskin. Vi anbefaler rengjering for
hand.

m Etter bruk rengjer du kokekaret i varmt oppvaskvann med en fuktig klut
eller en myk svamp.
Folg henvisningene til produsenten av rengjgringsmiddelet.

m |kke bruk skurende rengjaringsmidler.

m Fjern alle rester av oppvaskmiddelet, f.eks. under rennende vann.

Ekstrautstyr
Lokket fas kjgpt separat.

Miele tilbyr et omfattende utvalg av kokekar. Dette er perfekt tilpasset
Mieles produkter nar det gjelder funksjon og mal.

Detaljert informasjon finner du pa nettsiden til Miele.
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pl - Patelnia/Pokrywa patelni

Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Przed pierwszym uzyciem umy¢ naczynie do gotowania ptynem do
mycia naczyn (patrz rozdziat ,,Czyszczenie i konserwacja“).

» Stosowac naczynie do gotowania wytgcznie w warunkach domowych
do przyrzadzania potraw i utrzymywania ich w cieple. Wszelkie inne
zastosowania sg niedozwolone.

» W celu przesunigcia naczynia do gotowania nalezy je uniesc¢.

» W celu optymalnego wykorzystania naczynia do gotowania wybraé
strefe grzejng/obszar grzejny/powierzchnig grzejng o pasujgcej
Srednicy.

» Zwrdci¢ uwage na wystarczajgcg wentylacje podczas gotowania.

» Uchwyty sie rozgrzewajg, gdy sg narazone na bezposrednie
oddziatywanie ciepta (np. w piekarniku lub przez ptomienie gazowe).
Gdy dotyka sie gorgcych uchwytéw, nalezy stosowac rekawice lub
tapki do goragcych garnkéw.

» Pokrywa patelni nie nadaje sie do piekarnika.

» Nie stosowac zadnych twardych ani spiczastych przedmiotow w
naczyniu do gotowania. Powtoka nieprzywierajgca moze zostac
uszkodzona. Zalecamy stosowanie przyboréw kuchennych z silikonu

lub miekkiego drewna. Nie dociska¢ zbyt mocno przyboréw z drewna
do powtoki nieprzywierajacej.

@
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pl - Patelnia/Pokrywa patelni

Czyszczenie i konserwacja

m Naczynie do gotowania moze by¢ myte w zmywarce do naczyn.
Zalecamy jednak czyszczenie reczne.

m Wyczysci¢ naczynie do gotowania po uzyciu za pomoca wilgotnej
Sciereczki lub miekkiej gabki w gorgcym roztworze ptynu do mycia
naczyn. Przestrzegac¢ zalecen producenta $rodka czyszczacego.

m Nie stosowaé zadnych szorujgcych $rodkédw czyszczacych.

B Usung¢ wszystkie pozostatosci srodkéw czyszczacych, np. pod
biezgcg woda.

Wyposazenie dodatkowe

Pokrywa patelni jest do nabycia oddzielnie.

Miele oferuje bogaty wybdr naczyn do gotowania. Pod wzgledem funkcji
i wymiaréw sg one perfekcyjnie dopasowane do urzadzen Miele.

Szczegdbtowe informacje mozna znalezé na stronie internetowej Miele.
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pt - Frigideira/tampa da frigideira
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Medidas de seguranga e precaugdes

» Antes da primeira utilizagao, lavar o recipiente para cozinhar com
detergente de lavar a louga & mao (consulte a sec¢do «Limpeza e
manutengdo»).

» Utilize o recipiente para cozinhar somente a nivel doméstico para
cozinhar e manter os alimentos quentes. Quaisquer outros tipos de
uso ndo sdo permitidos.

> Levante o recipiente para cozinhar quando o deslocar.

» Para a utilizagdo ideal do recipiente para cozinhar, selecione uma zona
de cozinhar/area de cozinhar/superficie para cozinhar com didmetro
adequado.

» Durante o processo de confegdo assegure uma ventilagéo suficiente.

> As pegas ficam quentes quando est3o sujeitas a calor direto (p. ex., no
forno ou devido a chamas de gés). Se tocar em pegas quentes, utilize
luvas de cozinha ou pegas de cozinha.

» A tampa da frigideira ndo é adequada para o forno.

» Nao utilize objetos duros ou pontiagudos no recipiente para cozinhar.
O revestimento antiaderente pode ser danificado. Recomendamos
utensilios de cozinha de silicone ou madeira macia. Ndo pressione
os utensilios de cozinha de madeira com demasiada forga contra o
revestimento antiaderente.

@
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pt - Frigideira/tampa da frigideira

Limpeza e manutengéo

m O recipiente para cozinhar é adequado para a maquina de lavar louga.
Recomendamos uma limpeza manual.

m Apds a utilizagdo, limpe o recipiente para cozinhar com um pano
hdmido ou uma esponja macia em dgua de lavagem quente.
Observe os dados do fabricante do produto de limpeza.

m Nao utilize detergentes abrasivos.

B Remova todos os residuos de detergentes, p. ex., sob dgua corrente.

Acessorios que podem ser adquiridos
A tampa da frigideira pode ser adquirida individualmente.

A Miele oferece uma vasta gama de recipientes para cozinhar. Estes sdo
perfeitamente compativeis com os aparelhos Miele no que diz respeito
ao respetivo funcionamento e dimensoes.

Pode encontrar informagdes detalhadas no website da Miele.
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Indicatii de siguranta si avertizari

>

>

>

Tnainte de prima utilizare, curatati vasele de gatit cu detergent de vase
manual (consultati sectiunea ,,Curatare si ingrijire®).

Folositi vasele de gatit exclusiv in spatiul casnic, pentru prepararea si
pastrarea la cald a felurilor de mancare. Orice alta intrebuintare este
contraindicata.

Ridicati vasele de gatit atunci cand le mutati locul.

Pentru utilizarea optimé a vaselor de gétit, alegeti un arzitor/o zona de
gtit/o suprafata de gitit cu diametru corespunzétor.

Asigurati o aerisire suficienta In timp ce gatiti.

Manerele se infierbanta daca sunt expuse la caldura directa (de ex., In
cuptor sau la flacéarile de gaz). Atunci cand atingeti manerele fierbinti,
folositi manusi de bucatarie sau lavete de bucatarie.

Capacul tigaii nu este potrivit pentru utilizare in cuptor.

Nu utilizati obiecte dure sau ascutite in vasele de gatit. Stratul
antiaderent se poate deteriora. Va recomandam sa folositi ustensile de
bucatarie din silicon sau lemn moale. Nu apasati prea tare ustensilele
din lemn pe stratul antiaderent.



ro - Tigaie/capac

Curatare si ingrijire

m Vasele de gatit sunt potrivite pentru a fi spalate in masina de spalat
vase. Recomandarea noastra este sa fie curatate de mana.

m Dupa utilizare, curatati vasele de gatit cu o lavetd umeda sau un
burete moale si apa fierbinte.
Respectati indicatiile producatorului detergentului.

m Nu folositi detergenti abrazivi.

m Indepartati toate resturile de agent de curatare, de ex., sub jet de apa.

Accesorii optionale
Capacul pentru tigaie este disponibil separat.

Miele va oferd o gama larga de vase de gatit. Acestea au functia si
dimensiunile perfect adaptate la aparatele Miele.

Informatii detaliate puteti gasi pe website-ul Miele.
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ru - CkoBopoga/KpbiLuKa a5 CKOBOPoAb!

YkasaHusi no 6e3onacHocTv 1 npeaynpexnpeHusa

> lMepeq, NepBbiM UCMONb30BaHMEM MOMONTE KYXOHHYIO MOCYAy
CPEACTBOM 7191 MbiTbst MOCYAbI BPYUHyto (cM. pasgen «OuncTka u
yxom»).

> VlcnonbayiTe KyXOHHYIO MOCYAY NCKIOUYMTENBHO B BbITOBbIX YCI0BUAX
[151 NPUFOTOBNEHMA MULLM U COXpaHeHus eé B TénnoM Buae. Bee
npoyre cnocobbl NPUMEHEHNS HEQOMYCTUMbI.

» [1ns Toro 4tobbl NepeMecTuTb Nocyay, NpunogHumaiTe eé.

> [115 ONTUMasbHOTO MCMOMb30BaHMS KyXOHHOM Nnocyapl Bbibupaiite
30HY NPUrOTOBMIEHUs/30HY Harpesa/NoBEPXHOCTb MaHenn KOHPOPOK
noaxoasLLero amameTpa.

> Bo BpeMs npouecca NpUroToBieHns crieauTe 3a 4OCTaTOYHOMN
BEHTUNIALMEN MOMELLLEHUS.

> Ecnv pyykv nopBepraioTcst HENOCPEACTBEHHOMY BO3OENCTBUIO
BbICOKOI TeMrepaTypbl, OHW HarpesatoTcs (HanpuMep, B lyx0BOM
wkady MK OT NaMeHn rasoBoli koHdopkn). Mpu HarpeBaHNn pyyek
MCMOSb3YWTE KYXOHHbIE PYKaBWLbl USTN MPUXBATKM.

> KpblLLka A5 CKOBOPOLbl HEMPUTogHa A1 UCMOMNb30BaHWs B [yXOBOM
wkaody.

> He ncnonbayiite XECTKUe UM ocTpble NpeaMeTbl Mpu yxoae
1 3KCMyaTaumMm KyXoHHOW nocyAapsl. BosmMoxHo noepexaeHne

@
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ru - CkoBopopa/KpbiLlKa a5 CKOBOpoabl

aHTUMPUrapPHOro MOKPbITUS. Mbl peKoMeHZyeM UCMonb3oBaTh
KYXOHHbIE MPUHALNEXHOCTU U3 CUITMKOHA NN MATKOro aepesa. He
NPWKNMaNTe CUNbHO OEPeBAHHbIE KYXOHHbIE MPUHALNEXHOCTM K
aHTUMPUraPHOMY MOKPLITUIO.

OuuncTtka n yxopn,

KyxoHHasi mocyaa noaxoauT s MbITbs B MOCYL0MOEYHON MaLlVHe.
MbI peKoMeHayEM OUUCTKY BPYUHYHO.

[Mocne ncnonb3oBaHWS NOMONTE KYXOHHYIO MOCYAyY ropsiyein Bogom ¢
MOMOLLBIO BIAXKHOM candeTku nnm Msrkomn ryoku.
O3HakoMbTeCh C yKa3aHUsIMW NPOVM3BOOUTENS CPeOCTBa A1 OUMCTKM.

He ncnonbayiite abpasnBHbie MotoLLMe cpencTaa.

YnanaiiTe Bce 0CTaTKM MOIOLLMX CPEACTB, Hanpumep, nog, NpoToOYHOM
BOOON.

OononHutenbHo anoGpeTaeMble npuHagne>xxHocTtn

KpbliLka gns ckoBopofabl Npoaaétcs OTAENbHO.

KomnaHus Miele npegnaraet WMPOKUn aCCOPTUMEHT KyXOHHOW nocyabl.
OHa onTumarnbHO NOAXOAUT A1 UCMOoIb30BaHMs B npubopax Miele
6narogaps cBoe GyHKLMOHANbHOCTV 1 pa3Mepam.

MoopobHyto nHpopMaumio MOXHO HalTK Ha Beb-cainTe Miele.

@
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Bezpecénostné pokyny a varovné upozornenia

> Pred prvym pouzitim vy€istite riad prostriedkom na ruéné umyvanie
riadu (pozri ¢ast "Cistenie a starostlivost").

» Pouzivajte riad vyhradne v domacnosti na pripravu jeddl a udrziavanie
ich teploty. V8etky ostatné spdsoby pouzitia su nepripustné.
» Riad pri premiestfiovani nadvihnite.

» Vyberte varni zénu/varnu plochu/varni plochu s vhodnym priemerom,
aby ste optimalizovali vyuZitie riadu.

» Pocas varenia zabezpecte dostato¢né vetranie.

» Rukovate sa zahrievaju, ked st vystavené priamemu teplu (napr. v
rire alebo od plynového plamena). Ak sa dotykate horucich rukovti,
pouzivajte rukavice alebo kuchynské chiapky.

» Poklop panvice nie je vhodny do rury.

» Pri riade na varenie nepouzivajte ziadne tvrdé alebo ostré predmety.
Méze dojst k poskodeniu neprilnavého povrchu. Odporic¢ame
kuchynské naradie zo silikdnu alebo makkého dreva. Drevené
kuchynské nacinie prili§ netlacte na neprilnavy povrch.



®

sk - Panvica/veko panvice

Cistenie a tidrzba
B Riad je vhodny do umyvacky riadu. Odportucame cistit rucne.

B Po pouziti vycistite riad vlhkou handrickou alebo makkou $pongiou v
horucej vode. Dbajte na udaje vyrobcu Cistiaceho prostriedku.

m Nepouzivajte drhnuce alebo Skrabajuce Cistiace prostriedky.

m Odstrante vsetky zvysky Cistiaceho prostriedku, napr. pod tec¢ticou
vodou.

Prislusenstvo na dokupenie

Veko panvice je mozné obdrzat samostatne.

Spolo¢nost Miele ponuka Siroky sortiment kuchynského riadu. To bolo
vzhladom na jeho funkciu a rozmer perfektne prispésobené Miele
pristrojom.

Podrobné informécie ndjdete na internetovej stranke Miele.
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sl - Ponev/pokrov ponve

Varnostna navodila in opozorila

» Posodo za kuhanje pred prvo uporabo oéistite s Cistilnim sredstvom za
roéno pomivanje posode (glejte odstavek ,,Ci§&enje in vzdrzevanje“).

» Posodo uporabljajte izklju¢no v obsegu, obi¢ajnem za gospodinjstva,
za pripravo in pogrevanje jedi. Dovoljena ni nobena druga vrsta
uporabe.

> Ko Zelite posodo prestaviti, jo dvignite.

» Za optimalno uporabo posode za kuhanje izberite kuhalno polje/
obmogje/povrsino z ustreznim premerom.

» Med kuhanjem poskrbite za zadostno prezracevanje.

> Rodaji se segrejejo, e so izpostavljeni neposredni vrogini (npr. v
pegici ali nad plinskim plamenom). Ce se dotaknete vroéega rocaja,
uporabite zas¢itne rokavice.

» Pokrov ponve ni primeren za uporabo v pecici.

» V posodi za kuhanje ne uporabljajte trdih ali koni¢astih pripomockov.
Poskoduje se lahko prevleka proti prijemanju. Priporo¢amo uporabo
kuhinjskih pripomockov iz silikona ali mehkega lesa. Z lesenimi
pripomocki ne pritiskajte premocno na prevleko proti prijemanju.

@
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sl - Ponev/pokrov ponve

Ciséenje in vzdrievanje
B Posoda je primerna za pomivanje v pomivalnem stroju.

Priporo¢amo pa ro¢no pomivanje.

m Posodo po uporabi pomijte z vlazno krpo ali mehko gobico in vro¢o
vodo. Upostevajte napotke proizvajalca Cistilnega sredstva.

m Ne uporabljajte abrazivnih Cistilnih sredstev.

m Odstranite vse ostanke Cistilnih sredstev, npr. pod tekoco vodo.

Dodatna oprema
Pokrov ponve lahko kupite posebe;j.

V ponudbi podjetja Miele vam je na voljo cela vrsta posod za kuhanje.
Njihova funkcija in mere so optimalno prilagojene aparatom Miele.

Podrobne informacije lahko poi$éete na spletni strani podjetja Miele.
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Sigurnosna uputstva i upozorenja
> Pre prve upotrebe operite posude za kuvanje deterdzentom za ru¢no
pranje posuda (pogledajte odeljak ,,Ciséenje i odrzavanje®).

» Koristite posude za kuvanje isklju¢ivo u uslovima koji su uobicajeni
za pripremu hrane i odrzavanje toplote jela u domadinstvu. Svi drugi
nacini koris¢enja nisu dozvoljeni.

» Kada Zelite da pomerite posude za kuvanje, podignite ga.

» Da biste optimalno koristili posude za kuvanje, izaberite zonu za
kuvanje/oblast za kuvanje/povrsinu za kuvanje odgovarajuéeg preénika.

» Vodite ra¢una o dovoljnoj ventilaciji tokom kuvanja.

» Rucka ¢e postati vruéa kada je izlozena direktnoj toploti (npr. u rerni ili
na plamenu). Ako dodirujete vruce rucke, koristite rukavice za rernu ili
krpe za lonce.

» Poklopac tiganja nije pogodan za rernu.

» U posudu za kuvanje ne koristite tvrde ili Siljate predmete.
Neprianjajuci sloj moZe da se osteti. Preporucujemo kuhinjski pribor
od silikona ili mekog drveta. Nemojte previse pritiskati drveni pribor za
kuvanje na neprianjajuci sloj.
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sr - Tiganj/poklopac za tiganj

Ciséenje i odrzavanje
m Posude za kuvanje je pogodno za pranje u masini za pranje sudova.

Preporucujemo ru¢no pranje.

m Nakon upotrebe, operite posude za kuvanje vlaznom krpom ili mekim
sunderom u vruéoj vodi sa sapunicom.
Proditajte podatke koje je naveo proizvodac sredstva za ¢iséenje.

m Ne koristite abrazivna sredstva za CiSc¢enje.

m Uklonite ostatke sredstava za ¢i§éenje, npr. pod mlazom vode.

Pribor koji se naknadno kupuje
Poklopac tiganja je dostupan pojedinacno.

Firma Miele ima u ponudi obiman izbor posuda za kuvanje. Ono je
perfektno uskladeno sa Miele uredajima u pogledu funkcije i dimenzija.

Detaljne informacije ¢ete naci na Miele internet stranici.
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Séakerhetsanvisningar och varningar

» Diska kokkérlet med handdiskmedel innan det anvands for forsta
géngen (se avsnittet “Rengdring och skotsel”).

> Kokkarlet ar endast avsett att anvandas for tillagning och varmhalining
av mat i hushall. Inga andra anvandningsomraden ér tilldtna.

> Lyft kokkarlet nar du vill flytta det.

> Valj en kokzon eller kokyta med passande diameter for att kokkarlet
ska anvéndas optimalt.

» Sakerstéll en tillracklig ventilation under matlagningen.

> Né&r handtagen utsétts for direkt varme blir de varma (till exempel i
ugnen eller fran gaslégor). Anvand grytvantar eller grytlappar nar du tar
i varma handtag.

» Stekpannans lock ska inte anvandas i ugnen.

» Anvand inga harda eller spetsiga foremal i kokkérlet. Dessa foremal
kan skada nonstick-belaggningen. Vi rekommenderar kéksredskap
av silikon eller mjukt tra. Tryck inte koksredskap av tra for hart mot
nonstick-belaggningen.
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sv - Stekpanna/lock till stekpanna

Rengoéring och skotsel

m Kokkarlet kan inte diskas i diskmaskin.
Vi rekommenderar att det diskas for hand.

m Rengor kokkérlet med en fuktig trasa eller en mjuk svamp och varmt
vatten blandat med diskmedel efter anvandning.
Folj raden fran tillverkaren av rengéringsmed|et.

® Anvand inga rengdringsmedel som ger repor.

m Skolj av rester av diskmedel under rinnande vatten.

Extra tillbehor
Stekpannans lock kopes separat.

Miele erbjuder ett omfattande sortiment av kokkarl. Dessa &r perfekt
anpassade till Mieles produkter vad géller funktion och métt.

Detaljerad information hittar du pé Mieles hemsida.

63



tr - Tava/tava kapagi

Giivenlik Talimatlan ve Uyarilar

» ilk kullanimdan énce pisirme kabini elde bulasik deterjani ile
temizleyiniz (bkz. “Temizlik ve bakim” balimi).

» Pisirme kabini sadece normal ev kosullarinda yemek hazirlamak ve
sicak tutmak i¢in kullaniniz. Baska amaglara yonelik kullanimina izin
verilmez.

» Pisirme kabinin yerini pisirme kabini kaldirarak degistiriniz.

> Pisirme kabini en iyi sekilde kullanabilmek igin uygun ¢apta bir ocak
bélmesi/pisirme alani/ocak yiizeyi seginiz.

» Pisirme islemi sirasinda yeterli havalandirma olmasini saglayiniz.

» Kulplar dogrudan isiya maruz kaldiginda isinir (6rn. firnda veya gaz
alevi nedeniyle). Sicak kulplara dokunacaksaniz firin eldiveni veya
tencere tutacag kullaniniz.

> Tava kapagi firin igin uygun degildir.

» Pisirme kabi icinde sert veya sivri nesneler kullanmayiniz. Yapismayi
onleyen kaplama zarar gorebilir. Silikon veya yumusak ahsaptan
yapilmis mutfak gereglerini tavsiye ederiz. Ahsap mutfak gereclerini
yapismayi onleyen kaplamaya ¢ok sert bastirmayiniz.
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Temizlik ve bakim

m Pisirme kabi bulasik makinesinde yikanmaya uygundur.
Elde yikanmasini tavsiye ederiz.

m Kullandiktan sonra pisirme kabini nemli bir bezle veya deterjanli sicak
suda yumusak bir stingerle temizleyiniz.
Temizlik Grlinl Greticisinin talimatlarini dikkate aliniz.

m Asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

B TUim temizlik Grind kalintilarini suya tutarak vs. temizleyiniz.

Sonradan satin alinabilen aksesuarlar
Tava kapagi ayri satin alinabilir.

Miele, genis bir pisirme kabi yelpazesi sunar. S6z konusu pisirme kaplari,
fonksiyonlari ve 6lgileri agisindan Miele cihazlariyla mikemmel bir
uyuma sahip.

Ayrintil bilgiler Miele web sitesinde sunulmustur.
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uk - CkoBopopga/kpuLLKa ckoBopoau

3axoau 6e3neku Ta 3acTepeXkeHHs

> [Mepepn nepLUMM BUKOPUCTAHHSM OYUCTITb Nocyn, 3acobom ans
pyuHoro muTTsa nocyay (ame. posain «YulieHHs Ta gornaao»).

> BukopucToByiiTe nocyp, BUKOYHO B MOGYTOBUX LLiNsSX ANs
NPUroTyBaHHS Ta po3irpiBaHHs cTpaB. YCi iHLWi cnocobu BUKOPUCTaHHS
He O003BONEHi.

» [NepecyBatoun nocyn, nigHimManTe ioro.

> BunbepiTb koHGOPKY/30HY MPUrOTyBaHHS/BapUbHY MOBEPXHIO
BiNOBIOHOroO AiaMeTpy, 06 ONTMMI3yBaTV BUKOPUCTAHHS MOCYay.

> 3abesneyTe 4OCTATHIO BEHTWUISILLIIO MNif Yac MPOLECY MPUTOTYBaHHS.

> Pyu4ku HarpisaloTbCs nig, BNAXBOM NPAMOro Terna (Hanpuknag, B
OyxoBili Wwadi abo Big razosoro nonym’s). AKLLO BM TopkaeTecs
rapsiunx py4ok, BUKOPUCTOBYITE KYXOHHI pyKaBUYKM abo NprxBaTKu.

» Kpulika He nigxoauTb A1 BUKOPUCTaHHS B AyXOBiil Liadi.

» He BukopucToByiTe TBepAi abo roctpi npegMeTtu B nocygi. Lle
MOXe NMPU3BECTN [0 NOLUKOAYKEHHS aHTUMPUrapHOro NoKpuTTS. Mu
peKoMeHOyeEMO KyXOHHE Npunanas is cunikoHy abo m’akoro gepesa.
He nputunckaite oepes’aHe KyxoHHe NpUnagns 4o aHTUnpurapHoro
NOKPUTTS 3aHaATO CUIIbHO.

@
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uk - CkoBopopa/KpuLuKa cKoBopoau

YuweHHs Ta gornsg,

m [locyn, MOXXHa MUTU B MOCYOOMUIHIN MaLLVHI.
Mwu pekoMeHAYEMO YNLLLEHHS BPYYHY.

B [licns BUKOPVCTaHHSA O4MCTITb MOCYA, BOSIOTO0 raH4ipkoto abo M’sikoto
rybkoto B rapsyili Bogj A1t MOOCKaHHS.
3BepTaliTe yBary Ha BKasiBku BUPOOHMKA MUIHOTO 3acoby.

B He BMKOpUCTOBYWiTe AN YMLLEHHS abpa3nBHi NpegmeTy.

B Bupanits yci 3anuLLKm MuiHoro 3acoby, Hanpuknag, nig, npoToYHO
BOO010.

OopaTkoBe npunappas

KpuLuky MoxxHa npmabaTt okpemo.

KomnaHisi Miele nponoHye Lunpokuii acoptumeHT nocydy. Lleit nocyn,
Yy[ooBO NigxoOmTb Ans npunagis Miele 3 nornsay dyHKLioHanbHOCTI Ta

po3mipy.

[LleTanbHi BiLOMOCTi MOXHa 3HalTV Ha BebcaiTi komnaHii Miele.
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